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Apertura das xornadas10:00

Desafíos na apicultura: explorando as ameazas para a saúde das abellas
Dr. Jiří Danihlík · Investigador e apicultor, Universidade Palacký de Olomouc (República 
Checa)

10:05

Apicultura na Unión Europea: desafíos e oportunidades para un futuro sostible 
D. Manuel Gonçalves · Apicultor, Presidente Federação Nacional Apicultores Portugueses 
(FNAP) e Representante apícola na UE (Portugal)

17:00

18:00 Varroa, o inimigo de onte, hoxe e...! Manexo integrado 
D. Pablo Joaquín Moja · Apicultor e Veterinario do INTA-PROAPI (Arxentina)

Estratexias eficaces para optimizar a nutrición das colmeas 
D. Pablo Joaquín Moja · Apicultor e Veterinario do INTA-PROAPI (Arxentina)

11:30

Mesa redonda:  
Que nos depara a apicultura en República Checa, Arxentina, Portugal e Galicia  
Dr. Jiří Danihlík · D. Pablo Joaquín Moja · D. Manuel Gonçalves · D. José Mª Seijo 

13:00

Clausura19:30

Descanso Xantar 14:00

CARPA PRAZA DO CRISTO
Sábado 5 de abril

Os nenos e o Mel de Galicia
PRAZA DO CONCELLO

O Consello Regulador da IXP Mel de Galicia e a Agrupación Apícola de Galicia, achegaranlle aos 
nenos o fermoso mundo da apicultura e todos os beneficios que nos aportan as abellas. Ademais, 
poderán participar nunha degustación comentada.
Venres á mañá Ã De balde Ã Só para alumnos dos colexios do Porriño

Venres 4 de abril
Sábado 5 de abril

PRAZA DO CONCELLO

Os máis cativos aprenderán e desfrutarán con diversas actividades de temática apícola.
Obradoiros infantís Bee Happy Market

Sábado de 11:00 a 14:00 e de 16:00 a 19:30 Ã De balde Ã Ata completar aforo Ã A partir de 1 ano

Sábado 5 de abril
Sábado ás 17:00 Ã De balde Ã Máximo 40 persoas  Ã Para todas as idades

PRAZA DO CONCELLO

Poderemos desfrutar dunha cata comentada dos diferentes queixos galegos con DOP,  
gañadores nas Catas de Queixos de Galicia 2024.
D. André Arzúa · Chef e director de Espazo Abella, centro de divulgación gastronómica

Cata de Queixos premiados nas Catas de Galicia 2024

Sábado ás 11:00 Ã De balde Ã Máximo 40 persoas  Ã Para todas as idades

PRAZA DO CONCELLO

Disfrutaremos de magníficas propostas para introducir o mel nas nosas receitas do día a día, 
dun xeito sinxelo e diferente.
D. Xulio Mato · Chef e cociñeiro do programa da TVG A voltas co Prato

O Showcooking máis doce

PRAZA DO CONCELLO

Degustación das diferentes variedades do Pan do Porriño con Mel de Galicia, a cargo da 
Asociación de Panadeiros do Porriño e a IXP Mel de Galicia. 

Pan do Porriño e Mel de Galicia

Sábado ás 18:30 Ã De balde Ã Máximo 40 persoas  Ã Para todas as idades

PRAZA DO CONCELLO

Sábado ás 12:30 Ã De balde Ã Máximo 40 persoas  Ã Para todas as idades

Unha oportunidade para descubrir todos os matices do mel, a través dunha cata comentada 
das diferentes variedades pertencentes á IXP Mel de Galicia e á DOP Miel de la Alcarria. 
Dna. Beatriz Ríos Cebreiros · Técnica e formadora do Panel de Cata da IXP Mel de Galicia
Dna. Amelia V. González Porto · Dir.ª do Laboratorio de Produtos da Colmea, CIAPA-IRIAF

Unha viaxe sensorial a través dos meles con IXP e DOP
Venres 4 de abril
Sábado 5 de abril

RÚAS DO PORRIÑO

Desfruta dos distintos petiscos que os locais do concello preprarán para celebrar este día.
Ruta de tapas

Venres e sábado todo o día Ã Para todas as idades


